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Der Förderverein der Freiwilligen Feuerwehr Böchingen-Frankweiler e.V. bietet zum Mittagstisch saftige Spieß-
bratenbrocken mit Kartoffelsalat und als vegetarisches Gericht Maultaschen mit Tomatensoße an. Beliebt 
sind auch die leckeren Flammkuchen und die selbstgebackenen Kuchen und Torten zum Kaffee.

Am Nachmittag wird die Veranstaltungsreihe offiziell von der Weinprinzessin der Verbands-
gemeinde Landau-Land und Ortsbürgermeisterin Sarah Vollmar eröffnet.

Mit einem Infostand präsentieren sich Feuerwehr sowie Förderverein und freuen sich über Fragen von interessierten 
Bürgern. Der Förderverein unterstützt die schlag-
kräftige Mannschaft Einheit Böchingen-Frankweiler 
mit zusätzlicher Technik, sowie Ausstattung. Ebenso 
wird die Nachwuchs-
arbeit gefördert.

Das Team vom För-
derverein der Freiwil-
ligen Feuerwehr Bö-
chingen-Frankweiler 
e.V. freut sich auf Ihr 
Kommen.

Sonntag, den 21. September 2025

Sonntag, den 28. September 2025

Böchinger Herbst 2025

21. Sept. bis 12. Oktober 2025

Die LandFrauen ergänzen das Menü vom Verein „Leben im Dorf“ mit Getränken und einem umfangreichen 
Büffet an  leckeren Kuchen, Torten und Kaffee. Übers Jahr bieten die Landfrauen zahlreiche Veranstaltungen 
an, wie einen Kinderkochkurs, dieses Jahr zum Thema „Pasta“, Kochkurse zu Themen wie „Essen für die Seele“ 
und „Aufstriche, Dips und Brot“. Auch werden Kreativabende angeboten, wo die Nähmaschine zum Einsatz 

kommt, im November basteln wir Adventskränze 
und  Gestecke. Monatlicher Stammtisch, Ausflug 
zu einem Weihnachtsmarkt (Trier) und Musical-
besuch (Eiskönigin)  sowie eine mehrtägige Rei-
se, die dieses Jahr nach Südtirol führte, gehören 
ebenfalls zu den Highlights. Wer Interesse an den 
Veranstaltungen hat, darf gerne reinschnuppern.

Als Hauptmenü gibt es pikant gefüllten Schweine -
kamm-Rollbraten mit Speck sauce und 
 Butterspätzle nach Hausfrauenart. Für Gäste, 
die das vegetarische Essen lieben oder für  Genießer 
und Liebhaber werden Kartoffelpuffer wie zu 
Omas  Zeiten gebraten und mit selbst zubereitetem 
 Apfelmus serviert.

Der Feiertag gehört den Narren und somit richtet auch in diesem Jahr der Karnevalverein Böchingen am Tag 
der Deutschen Einheit den Böchinger Herbst auf dem Dorfplatz aus. Kulinarisches Highlight sind 

traditionell die Dampfnudeln mit defti-
gem Gulasch oder wer die vegetarische 
Variante liebt: mit Vanille- oder Wein-
soße. Bratwurst und Steaks runden das 
Essensangebot ab. Natürlich darf auch der 
leckere Kuchen mit Kaffee im Anschluss 
nicht fehlen. Musikalische Unterhal-
tung bieten die auch von den Prunksitzun-
gen des KVB bekannten „Pälzer Buwe“, 
die immer für eine gute Stimmung sorgen. 
Der Karnevalverein Böchingen freut sich auf 
viele gut gelaunte Gäste an einem tradi-
tionell goldenen Oktober-Tag!

Freitag, den 3. Oktober 2025



 

Sonntag, den 12. Oktober 2025

Das Weingut Schweppenheiser und das Team des Heimatmuseums begrüßen ihre Gäste zum Saisonabschluss 
des Böchinger Herbstes. Das Familienweingut wird nun schon in der fünften Generation geführt. Getreu dem 
Motto: Unbeschwert, frisch und lebendig, so wie unsere Weine. Neben dem Federweißen können die Gäste 
erlesene Weine, Secco und Säfte von uns genießen. Kulinarisch verwöhnen wir Sie mit Rieslingfl eisch, sowie 

gebackenem Schafskäse aus dem Ofen. 
Auch die klassische Pfälzer Bratwurst 
für den kleinen Hunger wird frisch gebra-
ten. Aus dem Flammkuchenofen gibt es 
verschiedene Variationen. Das Team des Hei-
matmuseums bewirtet Sie mit einer großen 
Vielfalt an selbstgebackenen Kuchen 
zum Kaffee. Das 
Weingut Schweppen-
heiser und das Team 
des Heimatmuseums 
freuen sich auf Sie.

Liebe Böchingerinnen und Böchinger, liebe Gäste,
auch in diesem Jahr heißt es wieder: Herbstzeit ist Festzeit!
Ab dem 21. September 2025 und an den darauffolgenden Sonntagen sowie 
am 3. Oktober laden wir euch ganz herzlich auf unseren Dorfplatz ein, zur 
17. Aufl age des Böchinger Herbstes.
Mit viel Herzblut und Engagement haben unsere Vereine und viele freiwillige 
Helferinnen und Helfer auch in diesem Jahr, trotz mancher Herausforderung, 
ein wunderbares Programm zusammengestellt. Was hier jedes Jahr auf die 
Beine gestellt wird, ist wirklich etwas ganz Besonderes und zeigt, wie stark 
unser Dorf und die Vereine zusammenhalten.
Freut euch auf leckeren Pfälzer Wein, herzhafte Spezialitäten, selbstgebacke-
ne Kuchen, Musik, Kunsthandwerk und vor allem: auf eine herzliche, gesellige 
Atmosphäre. Ob ihr mit Freunden kommt, mit der Familie unterwegs seid 
oder einfach ein paar schöne Stunden verbringen möchtet, ihr seid immer 
herzlich willkommen und wir wünschen euch in jedem Fall eine schöne Zeit.  
Ich freue mich sehr auf viele schöne Begegnungen, auf viele neue Gesichter 
genauso wie auf viele alte Bekannte. Lasst uns gemeinsam lachen, anstoßen, 
feiern und den Herbst begrüßen, ich wünsche allen eine bunte, genussvolle 
und gesellige Herbstzeit in Böchingen!

Mit ganz herzlichen Grüßen
Eure / Ihre
Sarah Vollmar
Ortsbürgermeisterin

Parkplatzempfehlung: 
Prinz-Eugen-Straße und 
Parkplatz am Friedhof

Willkommen zum Böchinger Herbst 2025!

Vom 21. Sept. bis 12. Okt. 2025 sonntags und am 3. Okt. ab 11:30 Uhr auf dem Dorfplatz

Wie in den zurück liegenden Jahren gastiert der Club der Köche Südpfalz bei diesem Event. Der Club besteht 
seit 1976 und hat 150 Mitglieder Das Credo vom Kochclub lautet: Kochen für den guten Zweck, wie z.B. 
die Spargelschäl-Aktion am Samstag vor Muttertag und die „Saumagen mal anders“ – Aktion anlässlich 
750 Jahre Landau, beides auf dem Landauer Rathausplatz.

Die Besucher haben die Wahl zwischen drei Menüs: Rinderschmorbraten in Dornfelder Rotweinsauce, Kar-
toffelpüree, Mischgemüse, der Jahreszeit entsprechend Kastanien-Bratwurst mit Sauerkraut und Püree. 

Vegetarisch: Pikantes Paprika-Kartoffel Ragout mit 
geräuchertem Tofu. Der Verein „Leben im Dorf“ hat 
in der Kuchentheke ausschließlich selbst gebackene 
Torten und Kuchen zur Auswahl; auch der Kaf-
fee ist mit sehr viel Liebe zubereitet. Und als beson-
deren  Leckerbissen gibt es wieder Rolli`s Rostige Rit-
ter. Natürlich selbst hergestellt, 
vor Ort frisch ausgebacken und 
mit  Vanillesoße serviert. Im Aus-
schank halten wir Sekt, Wein, 
Saft und Federweißer aus ökolo-
gischem Anbau bereit.

Sonntag, den 05. Oktober 2025


